Załącznik nr 2 do „Zapytania ofertowego”

Kalkulacja cenowa
(formularz asortymentowo - cenowy)

Kategoria CPV 15100000 – 9 produkty zwierzęce, przetwory mięsne 

	Lp.
	Nazwa
towaru
	Jednostka
miary
	Cena
jedn.
netto
	Stawka
podatku
VAT w     %

	Ilość towaru
	Wartość
netto w
zł
	Wartość
podatku
VAT w 
zł
	Wartość brutto
w zł

	1
	Polędwica sopocka, zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	3
	
	
	

	2
	Polędwica wiśniowa,  zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	3
	
	
	

	3
	Pasztet pieczony, zawartość mięsa wieprzowego/drobiowego powyżej 50%,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	1,5
	
	
	

	4
	Polędwica miodowa, zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	3
	
	
	

	5
	Kiełbasa krakowska podsuszana, w 100g produktu min.120g mięsa  wieprzowego, 
	kg
	
	
	3
	
	
	

	6
	Kiełbasa śląska, o zawartości mięsa wieprzowego min. 70%, termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	40
	
	
	

	7
	Schab pieczony,  zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	3
	
	
	

	8
	Karkówka B/K klasy I, bez nastrzyku  (karkowy odcinek schabu, tkanka mięsna przerośnięta  tłuszczem i tkanką łączną),  
	kg
	
	
	350
	
	
	

	9
	Schab wieprzowy b/k,  mięso świeże, bez nastrzyku,
	kg
	
	
	350
	
	
	

	10
	Mięso wieprzowe  mielone z łopatki  
	kg
	
	
	1300
	
	
	

	11
	Szynka B/K, mięso świeże - nie mrożone, element pozbawiony kości i tkanki tłuszczowej, bez ścięgien, wyselekcjonowany z udźca,
	kg
	
	
	300
	
	
	

	12
	Wołowe gulaszowe, mięso świeże, bez nastrzyku,
	kg
	
	
	320
	
	
	

	13
	Łopatka wieprzowa b/k, klasy I, bez nastrzyku, mięsnie głębokie poprzerastane tkanką łączną z  zewnątrz pokryte warstwą tłuszczu, bez fałdu
	kg
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	14
	Parówki o składzie nie mniej niż 90% mięsa wieprzowego/drobiowego,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	kg
	
	
	4
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	



Wartość oferty netto......................... zł.
(słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………… zł.)
Wartość podatku VAT …………………….. zł.
(słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………… zł.)
Wartość oferty brutto …………………….  zł.
(słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………… zł.)

Uwaga! Podana ilość orientacyjnego zapotrzebowania w okresie 12 miesięcy może różnić się od ilości zamawianej przez Zamawiającego po podpisaniu umowy. Ilość dostarczonego towaru nie może przekraczać ± 0,5 kg od zamówionej ilości danego asortymentu. Zmiana asortymentu zamówionego towaru możliwa jest tylko po uzgodnieniu z Zamawiającym. Dostawa mięsa i przetworów mięsnych odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony następnego dnia do godziny 7:30 . Średnia częstotliwość dostawy mięsa i przetworów mięsnych wynosi od 4 do 5 razy w tygodniu . 
Towar musi być dostarczony i rozładowany we wskazanym przez Zamawiającego miejscu.

Zawartość nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia (Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. Dz. U. z dnia 01 sierpnia 2016 r. poz. 1154).


	


	                                          Pieczęć i podpis osób wykazanych
                                                                                                                          w dokumencie uprawniającym do
              występowania w obrocie prawnym

        Miejscowość i data

………………………………….                                                                                    …………………………………………
